Produkte

Spezialititen aus der Muota-Metzg
Als Spezialist fiir Wurstwaren sucht die Muota-Metzg
Mettler immer wieder das Spezielle und Seltene, um den
Kunden zu einem Gaumenerlebnis zu verhelfen. Eugen
Mettler achtet bei den Fleischprodukten auf hohe Verar-
beitungsstandards.

Hier eine kleine Auswahl aus unserem Sortiment:

Achti Muotathaler-Burédspéck

Seinen feinen Geschmack hat der Buraspéck von der aus-
gesuchten Gewiirzmischung mit dem intensiven Knob-
lauch-Zusatz. Der Muotathaler-Burdspéck wird, wie friher
in den alten Bauernhauser, gerduchert. Danach wird er
noch einige Wochen gelagert, damit er so richtig ,chach®
wird.

Das Muotathaler-Mostbrackli

Es wird aus dem Stotzen der Muotathaler Rinder produ-
ziert. Das Fleisch wird nach traditionellem Rezept aus dem
Hause Mettler in einer Trockensalz- und Wiirzmischung
eingelegt und gepflegt. Das Mostbrockli geniesst man fein
geschnitten, passend zu Most oder Rotwein mit einem
Stijck Burabrot. Auch als Vorspeise, oder zum ,Zabig®,
mundet unser Muotathaler -Mostbrockli!

Gitzler's Hauswiirstli - der grosse Renner

Es wird nach alter Tradition aus Rind, Schweinefleisch
und Speck, mit feinen Gewiirzen und Rotwein hergestellt.
Nach 2-3-wdchiger Reifung an der frischen Muotathaler-
Bergluft, entwickelt sich das wiirzige Aroma. Als unver-
gesslicher Genuss aus dem Muotathal - das Hauswdrstli!
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